Freuen sich aufs Backen beim Backhausfest: (von links) Patrick Scriba, Alina Lawschke, Fabian Hegel und ".I;e-re-ins-.-::-rsil.aender

Reinhard Weber.
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Wo Sauerteig geflttert wird

Fabian Hegel und F’atrlck Scriba backen furs Backfestjubilaum

Lichtenfels-Goddelsheim - Seir
25 Jahren ist der selbst gebayte
Backofen im jetrizen Gemein-
dezentmim in Betrieb, hat alle
Umbanten um ihn hemum iiber-
lebt - eigens zum Jubiliwm
macht der Goddelsheimer Kul-
purverein aus dem wadidonel-
len Eartoffelbraten ein Backh-
ausfiest: Am Sonntag, 21 Septem-
e, ab T Uhr dreht sich alles ums
Zuschaven und Mimmachen
beim Backen von Brot. Flamm-
kuchen, Blechkuchen und Piz-
za. Und natiorlch ums Gense-
Ben Auch das mraditionelle Mu-
seumshrot wind wieder angebo-
[en.

Moghch wird das alles durch
den Einsatz der beiden Hobby-
backer Fabian Hegel und Patrick
Scriba sowie deren Helferinmen
und Helfer. Sie haben die Backar-
beit wom Werner Schiifer (iber
nommeeTL et 2023 ist rodem
der Sachsenberger Backermeis-
ter Dark Wieber dabes, stellt futa-
ten und Fezepre mur Verfiigung,
ist grofiziigig und sehr koopera-
ov®, betont Vorsitzender Rein-
hard Weber

Fabian Hegel hat Wemner
Schafer schon als Jugendlicher
beim Backen geholfen. Ich ma-
che das jetzt schon mein halbes
Leben®, sagt der 28-ihrige God-
delsheimer. Von Beruf Buchhal-
ter, schaizt er das Bickerhand-
werk, das thm sein GroBonlkel

Mit Erﬁar geha:ltem Backer Werner Schafer hat viele Jahre das
Backen im Museumsofen Gbernommen und es dabei perfekti-

oniert,

beibrachte, als _schine Ab-
wiechslung:. Das st mal etwas an-
deres zur Bliroarbeit®, sagt der
vielseitiz Interessierte.

Patrick Scriba, seit W Jahren
Mit=lied im Kultureerein, backt
seif AIER mit, lernite wisdsrm
alles von Fabian Hegel _Brot ha-
cken beruhigt”, sagt Scriba, der
im Berufsleben als Projekatleiter
kel Viessmann arbeitet. Inewi-
schen backt er awch zu Hause
sein eigenes Brot. . Es gibt nichts
Schineress, als den Savertelg zu
fittern und zu pflegen und nach
dem Backen o ein Stick fo-
schies Brot zu beiBen. Ich schatze
das sehe® Seine Freundin Alina
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Lauschke bestatigt das — und
hilft beim Kartoffelfest rund um
die Backaktion ebensowie seine
Mutter Barbel Schiittler.

Der Ablauf ist schon genan
ausgearbeitet, damut  alles
klappt. Dieses Mal wird bereits
am Samstaz angefansen: In
rwel Backdurchgiingen werden
80 Laibe Museumsbrot geba
cken. Am Sonntag werden friih
cie  writeren  Backwaren -
chen, Blechkuchen und Pizza -
vorbereitet und ab 1 Uhr geba-
chken Am  Nachmottag  wird
dann das Uberraschungsbrot in
den Offen geschoben und tradit-

onell mit Holz gebacken. Wir
backen auf Stein an, dann auf
Blechen tertiz®, so Patrick Somi-
ba Da darf zugeschaut wenden.
fu bestimmiten feiten diirfen
auch Kinder backen. sie machen
Einback und Salzgeback.

Lweed Backdeste har der Kultur-
verein bereits gefeiert. Im Jahr
2000 wurde der Backofien mirt ei-
nem  Backhawsfest seiner Be-
stimmuung  dbergeben, . und
weil es 50 schin war, wurde das
Ganze im darauffolgenden Jahr
et zelcbnert™,  ennnert
Beinhard Weber unid Lachit. D
maks war der Hauptakteur Wer
ner Schafer. Er hat das Hand-
werk noch bel Bickermaaster
August Gibel in derunmittelba-
ren Machbarschaft wom Ge
meindezentrum gelernt”, weils
Weber

Unterstiitzr  wurde Werner
Schiter von seinen Assistenten
Wholfgang Grosche, Wermner Em-
di# und Fnedhelm Stormer, spa-
rer auch won Michael Pudleiner,
Es daverte eme Weile, bis sie die
Eigenheiten des Ofens kennen-
gelernt hatten. Ab dann war der
Ofen aber bei jedem Kartodfel-
braten im Emsatz. Eine techni-
sche Neperung im Backofen ver-
cinfachte spater den Betrieb:
Elekirische Heizstibe kimnen
seither alternativ zum Hole far
die nidtize Hitze sorgen.

MARIANME DAMMER



